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Griseproducent og firmai
samarbejde om nyt ramaelksprodukt

Griseproducent Sagren Andersen, Spattrup, og Calvex har gennem flere ar arbejdet pa
et ramaelksprodukt med et hgjt antistofindhold, som nu har ramt markedet.

28.jan | 12:19 | Skrevet af Sgren Tobberup Hansen

Griseproducent Seren Andersen har sammen med Calvex arbejdet med et szerligt ramaelksprodukt. Arkivfoto.

Gennem mange ar har griseproducent Sgren Andersen fra Spettrup Svineproduktion arbejdet ihzerdigt med at mindske
dedeligheden hos sine pattegrise.

Blandt andet har han benyttet sig af strategisk faringsovervagning med god held og ogsa haft en stor interesse for at tildele meelk til
de mindre grise i stalden.

Han betegner selv sit arbejde med produktet Pigolo, som han gennem en arraekke har samarbejdet med Skive-firmaet Calvex om,
som sit hjertebarn, fordi lav dedelighed ligger ham meget pa sinde.

- Jeg har arbejdet med rameelk til kalve gennem flere ar, og det samarbejder jeg med Calvex om, fortaeller Seren Andersen om
Pigolo, der blev praesenteret pa Nutrifair.

H@JT ANTISTOFINDHOLD

Der er tale om koncentreret ramaelk, der har et seerligt hgjt antistofindhold.

- Vi har undervejs i processen formaet at opkoncentrere ko-immunglobuliner (igG), sa vi har ramt et meget hgjt niveau pd 50 g
per liter, fortzeller han tilfreds.


https://landbrugsavisen.dk/forfatter/s%C3%B8ren-tobberup-hansen

Calvex og Sgren Andersen har indledt et samarbejde med radgiverne fra Farestalds Eliten, der har afprgvet Pigolo i en raekke
besaetninger. Her er erfaringerne de samme, som han selv har oplevet i sine egne sobesaetninger.

- Pigolo er beregnet til de mindste pattegrise, som typisk har en dedelighed pa op mod 75 procent. Vi har i vores egne besaetninger
faet seenket dedeligheden til omkring 15-20 procent for de mindste grise, og det, synes vi, er flot, da det er under
landsgennemsnittet for alle pattegrise, pointerer Seren Andersen.

Brugen af Pigolo kraever i dag, at produktet opbevares nedfrosset og opvarmes i et vandbad til cirka 40 grader og udfodres tre-fire
gange i dggnet til smagrisene i deres farste levedegn.

Men ambitionen er, at Pigolo over tid kan udvikles, sa opteningsprocessen ikke er nadvendig.

- Vi har sggt GUDP-midler til et projekt, hvor vi arbejder videre med forarbejdningsprocessen, sa vi i sidste ende kan sta med et
produkt, hvor Pigolo bare kan hentes fra kgleskabet og hurtigt tages i brug, siger Seren Andersen.



